
WELKOM bij Strandpaviljoen PAAL 9, sinds 1953 
  

 

In 1953 begon bij Den Hoorn een klein houten strandpaviljoen ter 

hoogte van Paal 9; de naam verwijst naar de strandpalen die de 

kustafslag meten. Wat ooit startte, zeg maar ‘off grid’ zonder 

aansluitingen, met alleen een waterpomp, een klein aggregaat en 

een gasfles, groeide uit tot een vaste ontmoetingsplek voor toerist 

en Texelaar. Eind jaren ’70 bleef het demontabele paviljoen een 

aantal winters in de duinen staan; de winteropenstelling werd 

gedoogd. 

Na een zware noordwesterstorm in 1983 verhuisde het paviljoen 

ongeveer één kilometer noordwaarts, ter hoogte van Paal 10. De 

naam Paal 9 bleef. In 2018 vervingen we het gebouw door het 

huidige paviljoen, zelfde locatie, om in de toekomst droge voeten te 

houden, 2,5 meter hoger. Ons bedrijf staat nu op 10,5 m boven NAP, 

vandaar de trap bij de ingang. Hoewel strekdammen zijn aangelegd, 

blijven strandsuppleties nodig om de kustlijn te vast te houden, de 

dynamiek van stroming en golfslag en de erosie die dat veroorzaakt, 

bepaalde onze geschiedenis en toekomst. 

We zijn inmiddels een volwaardig horecabedrijf, 365 dagen per jaar 

geopend. Ons team bestaat uit een vaste crew en heel stel vrolijke 

zomerkrachten. Jaarlijks leiden we, samen met de Texel Academy, 

diverse leerlingen op voor het horecavak. 

Kom het verhaal van Paal 9 zelf ervaren: op ons fraaie terras met 

zeezicht of binnen, comfortabel bij elk weertype. Of je nu komt voor 

koffie met appeltaart in de ochtend, een lange lunch of een gezellige 

avond, bij Paal 9 vind je altijd een warm welkom en een stukje 

Texelse historie. 

 

 

Scan de QR code voor onze allergenenkaart 

 

WARME DRANKEN   Decafé en erwtenmelk mogelijk                   

Koffie         3,90 

Espresso, Espresso macchiato     3,70 

Cappuccino       4,30 

Koffie verkeerd, Latte macchiato    4,50 

Thee: marokkaanse munt, rooibos, bosvruchten, mao feng(groen), 3,70 
earl grey, darjeeling, jasmine pearls 

Paal 9 thee onze eigen kruidenthee     3,70 

Verse thee  munt, gember, citroen, sinaasappel   4,40 

 

WARME SPECIALS                      

Warme chocolademelk      4,30 

Texelse choco (met Texelstroom)    8,10 

Irish coffee        8,60 

Texelse koffie (met Texelstroom)    8,60 

Chai latte        4,60 

 

Voor bij de koffie            

Appeltaart, huisgemaakt     5,00  

Cheesecake van de Novalishoeve                              5,60 

Wisselend gebakje                                                      5,60 

Toef slagroom       0,90 

 

 

 

 

 

 

 



VERRASSENDE LIMONADES EN SPECIALS                  

Vlierbloesem Limonade bloemig en fris met citroen  4,00 

Madame gember pittig met habanero en gember   4,00 

Wilderland Limonade limonade met culinaire biodiversiteit 4,00 

Ice Tea limonade fruitig en kruidig, van echte thee   4,00 

Perenijsje perenlimonade voor de jonge gasten   4,00 

Ginger Beer gember frisdrank     5,60 

Rabarberspritz rabarber frisdrank     5,60 

Mango Smoothie       6,50 

KOUDE DRANKEN              

Coca-Cola, Coca-Cola Zero     3,80 

Fanta, Cassis, Sprite, Apfelschorle, Rivella   3,70 

Ginger Ale, Tonic, Bitter lemon (Biologisch)  4,30 

Fristi, Chocomel       3,80 

Hollandse appelsap                        4,30 

Jus d’ Orange       4,70  

COCKTAILS    van Stokerij TX                                

Paal9 Spritz TX Aperitivo van grapefruit en sinaasappel  9,50 

Vlierbloesem Spritz TX vlierbloesem likeur, soda en prosecco 9,50 

Cranberry Spritz TX cranberry-kers likeur, soda en prosecco 9,50 

TX Gin Tonic TX gin met limoen en biologische tonic           10,50 

TX Vlierbloesem Gin Tonic TX gin en Vlierbloesem  10,50 

TX Cranberry Gin Tonic TX gin en Cranberry   10,50 

TX Dutch Paloma TX wodka, limoen en grapefruit   10,50 

Virgin Paloma alcoholvrije cocktail met grapefruit   6,00 

Virgin Mojito alcoholvrije mojito met munt en limoen  6,00 

 

 

 

BIER UUT OUWESKIL                      

Skuumkoppe donker tarwebier, van de tap 6%    5,70 

Skiller Wit  fris wit tarwebier 5%     5,70 

Overzee IPA fris en bittere IPA 6%     6,00 

Springtij stevig blond bier van hoge gisting 7,5%   5,70 

Texels Vuurbaak Irish red ale 5,5%                                                     6,00 

BIER UUT DE BURG               

Tesselaar Eilandkriebel blond en fris 6,4%    5,70 

Tesselaar Strandstruner koperweizen 5,5%    5,70  

BIER UUT DE HOORE                

Zomerzon blond bier met vlierbloesem 4,5%    5,70 

Windkracht 7 Zwaar donker dubbel bier. volle, zachte afdronk 7%  6,50 

ALCOHOLVRIJ BIER 0%                      

Skuumkoppe 0,0%      5,70 

Tex Free 0,0%       5,70 

Radler 0,0%       4,50 

Lowlander Wit 0.0%      6,00 

Bird Brewery Non Alk White IPA 0,3%    6,00  

OVERKANTS BIER                                   

Veltins pilsener van de tap 4,8%     4,00 

Liefmans        5,20 

Heineken        4,50 

Radler        4,50 

Weihenstephaner  0.5L      7,20 

 

 

 

 

 



WIJNEN                         

WIT            Glas/Fles  

- Sauvignon blanc      5,80/29,00 

    fruitige en verfijnde sauvignon blanc uit de Cascogne 

 

 

- Chardonnay        5,80/29,00 

    stevige chardonnay uit Chili 

 

- Vinho Verde       5,80/29,00 

    frisse wijn uit Portugal met een hele lichte bruis 

 

 

ROOD 

- Pinot noir         5,80/29,00 
    fruitige en zachte wijn uit Languedoc    

 

- Primitivo        5,80/29,00 

    stevige primitivo uit de streek Puglia, Italië 

 
ROSÉ 

- Pinot grigio        5,80/29,00 
 lichte en fruitige rosé uit Italië       

LEKKER BIJ DE BORREL                                

Rundvleesbitterballen      8,00  
Overheerlijke rundvleesbitterballen 

 

Kipkrokantjes 

Krokante kip met chilisaus                                                        7.00 

 

Gyoza’s (vn)       8,00 

Groente gyoza’s met Koreaanse topping 

 

Patatje Rustiek (v)       8,00 
Overjarige Texelse boerenkaas met truffelmayonaise en bieslook 

 

Falafel Bites (vn)       8,50 

Krokante falafel met hummus en limoen 

 

Chips en dips (v)                11,50 
Tortilla chips, salsa, guacamole en jalapeño’s  

 

Texelse Kaasplank (v)      13,50 
van kaasboerderij Wezenspyk 
 

Breekbrood met dips                                                   9.00 

 

 

 

 

v = vegetarisch gerecht   

vn = veganistisch gerecht 

Heeft u wensen i.v.m. allergie? Laat het ons weten. 

 



HUISGEMAAKTE SOEPEN            

Tomatensoep  (vn)      7,50 

Wisselende groentesoep           7,50 

 

UITSMIJTERS    van 11.00-17.00 uur             

Uitsmijter ham/kaas                            13,50 
Twee sneeën donker desembrood van bakkerij Timmer 

rijkelijk belegd met ham en kaas  

 

Twaalfuurtje                  14,50 
Kleine uitsmijter met kaas, kroket op brood en kommetje soep 

 

KROKETTEN met brood      van 11.00-17.00 uur          

Rundvleeskroketten      12,50 
Kroketten van rundvlees op donker desembrood van 

bakkerij Timmer 

 

Texelse Kaaskroketten (v)     13,50 
Kaaskroketten van Souv, gevuld met oude kaas van Wezenspyk 

op donker desembrood van bakkerij Timmer 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BROODJES     van 11.00-17.00 uur                          

Stoofvlees        14,50 
Brioche brood met stoofvlees van onze eigen Black Angus runderen, 

geserveerd met frisse koolsla 

 

Kippendij         11,50 

Op naanbrood met harissa yoghurt en salsa verde 

 

Lam         14,50 
Op naanbrood met sla, komkommer, tomaat en  

een gepofte knoflook mayonaise 

 

Zalm         14,50 
Gerookte zalm met pickle mayonaise, radijs 

geserveerd op licht desembrood 

 

Muhammara (v)       11,50 
Spread gemaakt van paprika en noten, met vegan feta 

en walnoten, op naanbrood 

 

Texelse Kaas (v)       9,50 
Boerenkaas van kaasboerderij Wezenspyk 

geserveerd op  donker desembrood van Bakker Timmer 

 

 

 

 

 

v = vegetarisch gerecht   

vn = veganistisch gerecht 

Heeft u wensen i.v.m. allergie? Laat het ons weten. 



FLAMMKUCHEN                         

Traditioneel        15,00 
Flammkuchen belegd met spek, ui en kaas 

 

Champignon (v)       15,00 

Flammkuchen belegd met fenegriekkaas, ui en champignon 

 

SALADE & BOWLS                         

Geitenkaas salade (v)      14,50 
Salade met geitenkaas, watermeloen, olijven, pompoenpitten           

en balsamicodressing 

 

Falafel Bowl  (vn)       16,00 
Zomers gerecht met falafel, couscous, vegan feta, tomaat,  

komkommer en een pinda dressing 

 

Poké bowl Zalm       17,50 

Frisse poké bowl met rijst, mango, sojabonen, zeewier en 

een soja-sesam dressing 

 

Poké bowl Shiitake (vn) 

Vegan poké bowl met rijst, edamame bonen, mango,   17,50 
ingelegde shiitake’s en een soja-sesam dressing  

 

Superfood Bowl (vn)      16,00 

Bowl met quinoa, mango, sojabonen, radijs, tomaat 

noten en een citrus dressing 

 

Lams Bowl        18,00 
Couscous bowl met Texels lamsshoarma, komkommer, tomaat, 

geitenkaas, zwarte olijf en salsa verde 

VOOR DE JONGE GASTEN                     

Poffertjes        7,50 
Met poedersuiker en boter 

Verse frites, appelmoes & fruit: 

Kroket        9,50 

Kipkrokantje       9,50 

Frikandel        9,50 

STRANDHAPPEN                          

Patatje Stoof       16,00 
Texelse Black Angus stoofvlees, huisgemaakte pickles en verse frites 

 

Black Angus Burger      22,50 

Klassieker gemaakt van onze eigen Black Angus runderen 

Geserveerd met bacon, pickles en verse frites 

 

Lamscurry van Texels Lam     23,50 
Kruidige lamscurry geserveerd met rijst, pappadum en pittige 

chutney 

 

Butter Chicken       20,00 
Romige curry van gemarineerde kip in een kruidige 

tomatensaus. geserveerd met rijst en pappadum  

 

Vegan Butter Chicken      19.00 
Met tofu, kikkererwten in een romige curry op basis van kokos  

En tomaat, geserveerd met rijst en pappadum 

 

 

 

 



VAN ’T LAND    vanaf 17.00 uur       

Kogelbiefstuk       24,50 
Biefstuk van 200 gram, van onze Angus koeien, sous vide gegaard, 

met verse groenten en frites 

 

Steak vd week          36,50 
280 gram, Steak van onze eigen Black Angus, medium gebakken 

met verse groenten en frites   

 

Saté                      23,50 
Van kippendij met verse frites, cassave, pindasaus en atjar 

 

UIT DE NOORDZEE    vanaf 17.00 uur      

 

Zeebaars        28,00 
Gebakken op de huid, met frites en verse groenten 

 

Heek         23,50 
Gebakken heekfilet, geserveerd met frites en 

verse groenten 

 

Mosselen            26,50 
Indien voorradig 

 

Groene salade       5,00 
Frisse salade 

 

 

 

 

NAGERECHTEN                 
Met ijs van de Novalishoeve 

Warme Wafel       9,00 
Met vanille-ijs, fruitcoulis en slagroom 

  

Warm Appelgebak      8,00 
Huisgemaakte appeltaart met vanille-ijs en slagroom 

 

Zoete Zonde       8,50  

Vanille-ijs met karamelsaus, stroopwafel en slagroom 

 

Lemoncurd Cheesecake     11,50 
Van de Novalishoeve met mango sorbet, mango coulis en slagroom  
 

 

 

 

 

 

 

Fruit op ’n stokje       3,50 

Biologisch fruitijs voor jong en oud     
- aardbei 

- sinaasappel-framboos (knijpijsje) 

- witte chocolade-pistache 

 

v = vegetarisch gerecht   

vn = veganistisch gerecht 

Heeft u wensen i.v.m. allergie? Laat het ons weten. 


